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~GEnUSS aus der Hemat - in der 4. Generation-I et

Berghotel | Restaurant

Saisonale / wéchentliche Tafelempfehlungen:

Wild-, Vegetarische Gerichte und vieles mehr haben wir auf

unseren standig wechselden Tafelempfehlungen

Vorweg: Karamellisierter Ziegenkédse / marinierten BIO-ALB-Linsen / Birnen
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Rahmsuppe nach Tagesangebot

Fladlesuppe

Traditionelle Heimatkiiche:

s
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Bratwiirste aus der Landmetzgerei Heinrich mit bunten Salaten

Unsere handgemachten Maultaschen
in brauner Butter gebraten mit jungem Lauch,Kirschtomaten und buntem
Salatteller

Rahmige Kasespatzle mit jungem Lauch, Kirschtomaten
buntem Salatteller

Hackbraten -aus dem Ofen- mit Rahmsol3e, Spatzle
und buntem Salatteller

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken mit Pommes frites
und buntem Salatteller

Geschmorter Jagerbraten -vom Schweine-Nacken-
mit Rahm-Champignonsole, Spatzle und buntem Salatteller

Schweine-Medaillons mit Krauter-PfeffersoRe, Kroketten
und buntem Salatteller

Schimeck den Siiden
— Gastrorowen
Baden-Wiirttemberg

H Barghobtel - Restaurans
- nZollmrataighaft




Rumpsteak vom Angus-Rind mit Steakpfeffer No. 66, hausgemachter
Krauterbutter, Pommes frites

Unser Rostbraten vom Angus-Rind in ZwiebelsoRe mit Spatzle

Schwidbische Vesper: ab 17.00 Uhr, sonn- und feiertags ab 15.00 Uhr

IR Klassisches Rauchfleischbrot
IR Alt-Schwibischer (Ridle-) Wurstsalat mit Schwarzwurst und Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat Lyoner mit Glockenzeller Emmentaler und
Bauernbrot

Wurstsalat , Alles” Lyoner mit Glockenzeller Emmentaler, Schwarzwurst
und Bauernbrot

Bunte Salatplatte nach , Berner Art“ mit Kase, Schinken und Ei

IR Bunter Rindfleischsalat und Bauernbrot

Siifer Abschluss: oder unsere separate Eiskarte

Lauwarmes Schokoladenkiichle mit Vanilleeis

Unsere Regionalen Lieferanten und Partner:

Wild: Jagdbezirk Strallberg vom ,Jager Josef”
Fleisch und Wurstwaren: Metzgerei Heinrich, Melchingen
Salat & Gemiise: Gartner Brobeil, Geislingen & Friichte Gilb, Albstadt & aus eigenem Anbau
Wildkrauter & Barlauch: aus umliegenden Wiesen und Waldern
Krauter: aus Oma Heidi‘s Krautergarten
Eier und Gefligel: Gefligelhof Rehm, Unterstadion / Ulm
Alblinsen, Albdinkel: Bioland Keinath, Albstadt & Bio Pfister, Burl.-Killer
Brotwaren: Backerei Sonnabeck, Albstadt & Landbackerei Strobel, StraBberg
Kuchen: ausschlieflich aus eigener Herstellung nach Uroma Johannas Rezepten
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